
Menu de Noël et Saint-Sylvestre 2024 
3 services : 45 € | 4 services : 55 € 

Renseignements : 0498 71 07 61 

Commande pour Noël avant le 17/12 

Pour Nouvel An avant le 24/12 

Enlèvement le mardi 24 et 31 de 9 h à 14 h 

 

Entrées froides 
Terrine de foie gras de canard, toast brioché et confiture d’oignons 

Le ½ homard en belle vue 

Pâté en croûte de gibier 

Carpaccio de Saint-Jacques aux agrumes 

Entrées chaudes 
Scampis sauce armoricaine 

Filet de bar sur fond de risotto, jambon italien et tomates séchées, sauce hollandaise 

Noix de Saint-Jacques sur lit d’épinards, sauce à l’orange et chocolat blanc 

Les plats 
Rôti de biche, poêlée de cèpes, jus corsé, baby poire pochée, airelles, chicon braisé, gratin 

dauphinois 

Filet de marcassin sauce châtaigne, pomme caramélisée, purée de patates douces, garniture 

automnale 

Suprême de pintade farci aux figues et foie gras, rôti au romarin, purée de potimarron, gratin 

dauphinois 

Ballotine de dinde farcie aux champignons des bois, jus truffé, garniture automnale, gratin 

dauphinois 

Dessert 
Brownie au chocolat, feuilletine croustillante, mousse au chocolat au lait, caramel au beurre salé, 

ganache au chocolat blanc, noix de pécan caramélisées 

Pâte feuilletée caramélisée, ganache caramel, chocolat au lait, crémeux noisette, compote de 

pommes fraîches, noisettes rôties 


